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EDELKASTANIEN 
HONIG

Geschmack: intensiv, edelbitter,  
harzige Note

Konsistenz: flüssig

Farbe: dunkler Bernstein bis braun

Herkunft: Piemont, Italien

Erntezeitraum: Juni und Juli

Der dunkel-bernsteinfarbene  

bis braune Edelkastanienhonig 

wird im Nordwesten Italiens,  

in den Bergen der Region 

Piemont geerntet. Aus dem 

Nektar der Edelkastanie, auch 

Marone genannt, entsteht ein 

edelbitterer Honig mit harziger 

Note, der ein außergewöhnli-

ches, intensives Geschmacks-

erlebnis bietet.

Der goldgelbe Wildlavendel- 

honig stammt aus der im Norden 

Portugals liegenden Region 

„Trás-os-Montes e Alto Douro“  

und hat einen feinaromatischen, 

ausgewogen blumigen Geschmack. 

Wie der Name schon erahnen 

lässt, wird der Wildlavendel nicht 

wie sein Verwandter, der Echte 

Lavendel, auf großen Feldern  

angepflanzt, sondern wächst  

in der freien Natur.

ORANGENBLÜTEN 
HONIG

Geschmack: blumig, feine Zitrusnote

Konsistenz: feincremig

Farbe: fast weiß bis zartes Hellgelb

Herkunft: Sizilien, Italien

Erntezeitraum: Mai und Juni

Unser Orangenblütenhonig 

wird in den Orangengärten 

Siziliens gesammelt. Dort 

locken die immergrünen 

Orangenbäume die Bienen mit 

ihrer weißen, sternförmigen 

Blüte, aus deren Nektar eine 

außergewöhnliche Honigspezia-

lität entsteht. Der feincremige, 

fast weiße Orangenblütenhonig 

hat einen blumigen Geschmack 

mit einer feinen Zitrusnote.

WILDLAVENDEL 
HONIG

Geschmack: feinaromatisch, ausge-
wogen blumig

Konsistenz: flüssig

Farbe: goldgelb

Herkunft: Portugal

Erntezeitraum: Juni und Juli

UVP* 8,99 €

UVP* 8,99 €

UVP* 8,99 €



MANUKA 
HONIG

Geschmack: kräftiger unverwechselbarer 
Geschmack, leicht bittere Note

Konsistenz: feincremig bis geleeartig

Farbe: rotbraun

Herkunft: North Canterbury, Neuseeland

Erntezeitraum: Februar, März und April

Für den edlen, rotbraunen Manuka- 

honig sammeln die Bienen den Nektar 

der in Neuseeland heimischen Süd- 

seemyrte. Es entsteht ein intensiver  

Honig mit einem unverwechselbaren  

herb-würzigen Geschmack und  

einer feincremigen Konsistenz.

UVP* 39,99 €



PREMIUM 
GESCHENKSET
1 x Orangenblütenhonig, 40 g
1 x Edelkastanienhonig, 40 g
1 x Lavendelhonig, 40 g
1 x Wildlavendelhonig, 40 g

Goldene Vielfalt 
zum Verschenken

*Beim UVP handelt es sich um eine unverbindliche Preisempfehlung. Die Händler sind in ihrer Preisgestaltung frei.

LAVENDEL 
HONIG

Geschmack: feinblumig, lieblich, 
delikat

Konsistenz: feincremig

Farbe: cremefarben bis hellgelb

Herkunft: Provence, Frankreich

Erntezeitraum: Juni, Juli und August

Der feincremige Lavendel- 

honig hat einen besonderen 

Charakter: Er hat einen unver-

kennbar lieblichen, feinblumigen 

Geschmack und steckt voller 

Aromen. Er stammt aus der  

südfranzösischen Provence,  

in der die Lavendelfelder von 

Juni bis August in einem satten 

Lila leuchten.

Dieser Honig wird als „Weißtan-

nenhonig“ bezeichnet, da die 

Bienen hierfür größtenteils den 

Honigtau von der im Schwarz-

wald heimischen Weißtanne 

(Silver Fir) sammeln. Daraus  

entsteht ein eleganter Honig  

mit flüssiger Konsistenz,  

kräftig-würzigem Geschmack 

und einer leicht harzigen  

Karamellnote. Seine Farbe ist 

von einem dunkelbraun mit 

einem leicht grünen Akzent.

WEISSTANNEN 
HONIG

Geschmack: kräftig aromatisch, mit 
leichter Waldnote

Konsistenz: flüssig

Farbe: dunkles Braun mit grünen 
Akzenten

Herkunft: Schwarzwald, Deutschland

Erntezeitraum: August, September 
und Oktober

UVP* 12,99 €

UVP* 12,99 €

UVP* 9,99 €


